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Echantillon:
Références fournies par le client: P1-Picholine
Description de I'échantillon: Bouteille 25cL
Conformité a réception: oul
Réception de i'échantillon le: 13/03/2024

Ref CTO Analyse Résultat incertitude ~ Méthode Date de I'analyse

2694 ACidiFé* : o PR 0,18 +/- 0,03 COI/T.20/Doc n°34 ¢ 14/03/2024
(% acides gras libres, équivalent acide oléique)

2694 |Indice de péroxyde* 3,7 +/-0,6  |couT20/m0c n°3s 6 14/03/2024
(mEqg 02/Kg)

¢ Ce document COI/T20/ est cité par le reglement (UE) n°2022/2105 Annexe 1.

Le Directeur,

Christian Pinatel

Pour information ci-dessous: caractéristiques des huiles selon le réglement délégué n°2022/2104 en vigueur.

Catégorie Acidite F‘)’;‘:if:ygz K232 K270 K Mi‘r’;aa"n‘;g‘;t‘i’gi“t Mé‘:riz’i‘teé &
Huile d'olive vierge extra <0,80 <200 <2,50 <0,22 < 0,01 =00 > 0,0
Huile d'olive vierge <20 <200 <2,60 <025 <0,01 SED > 0,0
Huile d'olive lampante > 2,0 >20,0 >2,60 >0,25 >0,01 > 3,5 -

Ce rapport d'analyse concerne uniquement I'échantillon soumis a I'analyse tel qu'il a été regu. La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa
forme intégrale. L'accréditation COFRAC atteste de la compétence des laboratoires uniquement pour les analyses couvertes par I'accréditation, qui sont
identifiées par le symbole *

Centre Technique de I’Olivier
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Document rews et approuvé par C. Pinatel - Directeur technique, le 17/10/2023
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