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18 Route Porte de la Vaunage

30870 SAINT COME
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emaij  f.chappet@orange.fr

Echantillon:

Références fournies par le client: N4-Négrette
Description de I'échantillon: Bouteille 25cL
Conformité a réception: oui
Réception de I'échantillon le: 13/03/2024
Ref CTO | Analy;e Résuitat ‘ Incertitude Méthode Date de I'analyse
2692 |Acditer - 0,22 +/-0,03  |couT20/ec n34 6 14/03/2024
(% acides gras libres, équivalent acide oléique)
2692 |Indice de péroxyde* 4,4 +/-0,7 COI/T.20/Doc n°35 ¢ 14/03/2024
(mEq 02/Kg)

¢ Ce document COI/T20/ est cité par le réglement (UE) n°2022/2105 Annexe 1.

Le Directeur,

Christian Pinatel™—

e

Pour information ci-dessous: caractéristiques des huiles selon le réglement délégué n°2022/2104 en vigueur.

Catégorie Acidité L’;‘::ffygz K232 K270 aK Mi‘:;"nil‘;:t‘:glf;“t M ‘#i’l‘teé gy
Huile d'olive vierge extra <080 <200 2,50 <0,22 <0,01 =00 > 0,0
Huile d'olive vierge <20 <200 <2,60 <0,25 <0,01 <35 > 0,0
Huile d'olive lampante > 20 >20,0 52,60 >0.25 >0,01 >35 :

Ce rapport d'analyse concerne uniquement I'échantillon soumis a I'analyse tel qu'il a été recu. La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa
forme intégrale. L 'accréditation COFRAC atteste de la compétence des laboratoires uniquement pour les analyses couvertes par |'accréditation, qui sont
identifiées par le symbole *
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